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Et un bureau des Congrès, un ! 
Dijon Métropole vient de franchir une nouvelle 
étape pour son rayonnement en se dotant offi-
ciellement d’un Bureau des Congrès, un outil 
essentiel pour renforcer l'attractivité du terri-
toire. Ce nouveau service, intégré à l'Office de 
Tourisme de Dijon Métropole, a plusieurs ob-
jectifs : « promouvoir activement la destination 
Dijon Bourgogne sur le secteur du tourisme 
d’affaires ; offrir aux organisateurs un point de 
contact unique pour l'ensemble de la destina-
tion et les accompagner dans l'organisation de 
leurs événements à Dijon ». Sans omettre évi-
demment d’« attirer plus de congrès nationaux 
et internationaux ». L’équipe est d'ailleurs déjà 
à pied d’œuvre : elle s'est rendue auprès des or-
ganisateurs de congrès et d'événements, en as-
surant la présence de la Métropole sur l’un 
des plus grands salons Européens dédié 
au tourisme d’affaires à Barcelone.
 

Et une nouvelle expo, 
une !  
Après « C’est pas du gâteau », 
place à «  Et si on allait au 
Resto ». Tel est l’intitulé de 
la nouvelle exposition tem-
poraire qui sera à déguster 
à la Cité internationale de 
la Gastronomie et du Vin 
à partir du 20 décembre. 
Annoncée à l’occasion du 
dernier conseil municipal 
et organisée par le Pôle 
culturel, celle-ci remonte-
ra notamment le temps en 
plaçant les projecteurs sur 
les restaurants français de la 
fin du XVIIIe siècle. La scéno-
graphie abordera également le 
restaurant du futur en se basant 
sur l'analyse de Thierry Marx. Un 
parcours destiné au jeune public 
sera aussi intégré. Bref, il y en aura pour 
toutes les générations… et tous les goûts. 
Entrée : 6,50 €
 

Education à la citoyenneté 
Voici un un nouveau pas pour l’éducation à la 
citoyenneté auprès des jeunes de Bourgogne 
Franche-Comté. L’établissement du service 
national et de la jeunesse nord-est et Info 
Jeunes Bourgogne-Franche-Comté ont signé 
une convention de partenariat. Celle-ci a pour 
objectif de  « renforcer les actions d'accompa-
gnement et d'orientation des jeunes, de pro-
mouvoir l'engagement des jeunes au profit de 
la communauté nationale et de renforcer le lien 
armées-Nation  » Concrètement, une informa-
tion sur les ressources du réseau information 
jeunesse sera dispensée aux jeunes lors des 
Journées défense et citoyenneté, notamment 
à ceux détectés en difficulté. Dans le même 
temps, Info Jeunes informera sur les dispositifs 
jeunesse offerts par le ministère des Armées : 
stages, apprentissages, contrats armées-jeu-
nesse, missions de service civique, services mi-

litaires volontaires…
 

Les Choristes… 20 ans après 
Si vous avez aimé le film Les Choristes, vous de-
vriez d’ores et déjà réserver la date du 19 octobre 
2024. A l’occasion du 20e anniversaire de ce film 
culte réalisé par Christophe Barratier qui a ré-
vélé Jean-Baptiste Maunier (rappelez-vous de 
Pierre Morhange) aux côtés de Gérard Jugnot, 
une tournée de ciné-concerts exceptionnels est 
organisée dans toute la France. Et notamment 
au Zénith de Dijon… 60 musiciens du Yellow 
Socks Orchestra et un chœur d’enfants inter-
préteront, sous la direction du  
 

Maestro Ni- colas Simon, 
la célèbre bande-originale du film pendant sa 
projection sur écran géant, en parfaite synchro-
nisation avec les images. Une soirée souvenir 
que beaucoup devraient apprécier, ce film 
ayant réuni plus de 15 millions de spectateurs…
 

Don… de sa personne  
Nous mettons régulièrement en exergue les 
nombreuses actions de l’Établissement fran-
çais du sang pour sauver des vies. Mais sachez 
que cette structure qui a au cœur la santé de 
tous manque cruellement de bénévoles. Aussi 
l’EFS a-t-il initié dans la région depuis 2019 un 
« certificat mobilisateur » pour valoriser l'en-
gagement des bénévoles. Ce contrat nouvelle 
génération a permis de former 170 jeunes bé-
névoles. Mais cela n’est pas encore suffisant. 
En Bourgogne-Franche-Comté, pas moins de 

250 associations pour le don de sang œuvrent 
dans les communes. Cette implication forte et 
constante des bénévoles est essentielle pour 
l’EFS, qui s’appuie sur leur connaissance du 
territoire et leur ancrage local pour organiser 
près de 30 collectes chaque semaine dans la 
région. S, cette fois-ci, vous voulez donner de 
votre personne pour une belle cause, n’hésitez 
pas à vous tourner vers l’EFS…
 

CHU : Une opération… originale 
Restons dans le domaine des dons. Le CHU Di-
jon Bourgogne a choisi une opération originale 
pour en appeler à la générosité : une capsule 
vidéo dévoilant la vie, l’émotion et le quotidien 
de ses professionnels. « Ce film rend hommage 
à nos 8 300 professionnels. Nous avons mis tout 

notre cœur à le concevoir, désireux qu’il 
soit le plus représentatif d’une journée 

dans notre établissement  », précise 
le CHU, qui, grâce aux dons finan-

ciers reçus en 2020 et 2021, a pu 
financer 62 projets innovants :  

19 visant à améliorer la prise 
en charge et l’accueil des pa-

tients ; 17 favorisant le bien-
être des professionnels ; 12 
de recherche ; 14 aux thé-
matiques transversales. 
 

Les Marcs  
d’Or-ange 
Belle initiative, toute 
d’orange vêtue, organisée 
par le lycée des Marcs d’Or. 

Cet établissement dijonnais 
a organisé une quinzaine de 

sensibilisation en réponse à 
l’appel des Nations Unies

« Tous unis pour mettre fin à la 
violence à l’égard des femmes ». 

Lectures du texte de Gerard 
Watkins intitulé « Scènes de vio-

lences conjugales », ciné-débat avec la 
projection du film « La couleur pourpre », 

ateliers en vie scolaire à partir du violento-
mètre, quiz destiné à repérer les comporte-
ments violents… les initiatives de la commu-
nauté éducative qui, le 27 novembre, s’est parée 
d’orange, ont été multiples. 
  

Les princes de Condé 
auraient apprécié  
C’était initialement la Salle des Festins du pa-
lais des Ducs. Elle a accueilli ensuite – en 1784 
pour être plus précis – la célèbre École des 
Beaux-Arts de Dijon avant que celle-ci ne s’ins-
talle dans l’aile gauche du palais. Et, confiée 
à la mairie, elle devint enfin la salle de Flore, 
pour y organiser réceptions, réunions, conseils 
municipaux… Ce lieu emblématique du palais 
des Ducs va faire peau neuve afin de le rendre 
plus fonctionnel et accessible aux personnes 
à mobilité réduite. Une enveloppe de 1,8 M€ 
a été programmée à cette fin… Les princes de 
Condé, à qui les décors de cette salle rendent 
hommage, auraient apprécié…

Elle est pas belle ma ville avec Jeanne Vernay Sommaire
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Météo

Avec trois actions solidaires 
durant ce mois de décembre, 
l’UCPA, qui pilote les Piscines 
Olympique et du Carrousel, 
mérite un joli soleil dans notre 
rubrique Météo. Afin juste-

ment de mettre du soleil au-dessus de la tête 
des jeunes de l’association La Maison des Fa-
milles de Dijon, elle organise jusqu’au 15 dé-
cembre à la Piscine Olympique une collecte 
solidaire de jouets. Destiné aux plus petits 
comme aux les ados, sachez que tout type de 
jouet peut être offert : jeux de société, dinette, 
poupées, accessoire d’imitation, activités 
créatives, jeux extérieurs, ballons, vélos, trot-
tinettes… Un arbre de Noël est programmé 
le 16 décembre. Mais l’UCPA, à travers cette 
fois-ci la Piscine du Carrousel, est également 
mobilisée pour le Téléthon ainsi que pour les 
« boîtes de Noël » de la Croix-Rouge.

L’Office de tourisme de Dijon 
Métropole change de bra-
quet… et de nom : Dijon Bour-
gogne Tourisme & Congrès. 
Comme l’explique l’OT (il fau-
dra aussi oublier désormais cet 

acronyme), « En partenariat étroit avec l’ac-
tivité du Parc des expositions et congrès Di-
jon Bourgogne Events et   l’agence d’attracti-
vité  Dijon Bourgogne Invest, cet ensemble 
forme un écosystème cohérent  dédié à l’at-
tractivité économique et touristique du terri-
toire ». A noter qu’un bureau des congrès et 
un Club tourisme d’affaires viennent aussi de 
voir le jour dans le nouveau… DBTC !

Après la réunion du 12e comité 
d’agrément depuis la création 
en 2019 de la marque «  Sa-
voir-Faire 100 % Côte-d’Or  » 
par le conseil départemental 
qui a validé la candidature de 

42 nouveaux postulants, la liste des agréés 
s’élève désormais à 450. A la fois gage de 
qualité pour les consommateurs et gage de 
réussite pour les filières, les producteurs, les 
restaurateurs, les artisans, cette marque sus-
cite, une chose est sûre, un bel engouement. 
La recette concoctée par le conseil départe-
mentale peut être qualifiée de gagnante !

Programmation 
complète,  
en flashant ici

du 2 déc. 2023
au 7 jan. 2024
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www.nager-grimper.metropole-dijon.fr
01 87 21 15 46

Piscine Olympique du Grand Dijon, 12 Rue Bombard 21000 Dijon, Siret : 520 110 727 00010, code APE : 93.11Z, établissement de la société LS 21 LOISIRS SPORTIFS 21, société à res-
ponsabilité limitée au capital de 10 000 euros, ayant son siège social sis Piscine Olympique du Grand Dijon, 12 Rue Bombard 21000 Dijon, immatriculée au R.C.S de Dijon sous le numéro 
520 110 727 code APE 9311Z, numéro Intracommunautaire : FR87520110727.

Découvrez l’abonnement mensuel 3-1  
de la Piscine Olympique : 

Natation, cours d’aquagym, bien-être pour 41,90€ seulement !* * 
sa

ns
 fr

ai
s 

d'
en

ga
ge

m
en

t



6 DÉCEMBRE 2023
6

 LEN°1

HappySCOPE

Document à caractère publicitaire - Caisse d’Epargne et de Prévoyance de Bourgogne Franche-Comté - Siège social : 1, Rond-Point de la Nation - B.P 23088 - 21088 Dijon 
Cedex 9 - Banque Coopérative régie par les articles L. 512-85 et suivants du Code Monétaire et Financier - Société anonyme à Directoire et Conseil d’Orientation et de 
Surveillance - Capital social de 525 307 340 € - 352 483 341 RCS Dijon - Intermédiaire en assurance, immatriculée à l’ORIAS sous le n° 07 002 200 - Garantie financière délivrée 
par CEGC n° 146331-07 - Titulaire de la carte professionnelle « Transactions sur immeubles et fonds de commerce sans perception de fonds, effets ou valeurs » n° CPI 2102 
2018 000 024 400 délivrée par la CCI de Côte d’Or - Crédit photos : Adobestock - mars 2023

Vous être utile au quotidien
Nos conseillers Caisse d’Epargne des 
agences de Dijon et alentours vous 
accompagnent dans tous vos projets. 

MAGENTA JAUNE NOIRCYAN

30-34 Rue du Chemin Vert 75011 Paris
+33 (0)1 85 56 97 00   www.carrenoir.com

Ce fichier est un document 
d’exécution créé sur Illustrator 
version 2021.

TONS RECOMMANDÉS (4)

CAISSE D’EPARGNE
LOGO_2021_SIGNAT_CMJN

M100 
J100

C20 
N85

C30 M100 
J100

C5 M100 
J100

YD - Date : 26/05/2021

François-Xavier Dugourd
Le vice-président du conseil départemen-
tal, François-Xavier Dugourd, a été réélu à 
la tête de la Fédération Les Républicains 
de la Côte-d’Or. Les adhérents ont voté à 
63%, et ce alors qu’il était le seul candidat 
en lice.
 

Philippe Marroffino
A la tête de la société DMA Restauration 
de véhicules, basée à Chevigny-Saint-Sau-
veur, Philippe Marroffino est bien connu 
de tous les propriétaires de véhicules haut 
de gamme et de collection. Ce maître de la 
route vient de se voir confier un projet rare :  
une Ferrari F1 P4 !

Stéphanie Sempol
Durant le mois de dé-
cembre, le restaurant-salon 
de thé Chez Toque, 19 rue 
de la Poste à Dijon, multi-
plie les événements. Cet éta-
blissement propose une ex-
cellente « cuisine du cœur » 
que l’on doit à Stéphanie 
Sempol, dont l’activité de 
traiteur (Toque d’Ici) fait le 
bonheur de beaucoup.

 Mathieu Bouvier
S’il est un restaurant incon-
tournable pour les fêtes de 
fin d’année, c’est bien Les 
Marronniers d’Arc, qui ex-
celle dans les homards et 
fruits de mer.  Entre autres… 
Le maître de la salle, Mathieu 
Bouvier, saura vous accueil-
lir… comme un poisson dans 
l’eau.
 

www.nager-grimper.metropole-dijon.fr
01 87 21 15 46

Mentions légales : SARL LS 21 – Un équipement animé et géré pour le compte de Dijon métropole par LS 21, filiale de l’UCPA.

SOYEZ ZEN !

Découvrez les espaces bien-être  
de la Piscine Olympique 

et de la Piscine du Carrousel 
pour un pur moment de détente :  

hammam, saunas, douches avec jets... 
n’hésitez plus !

Isabelle Minini
Doit-on encore présenter 
cette fleuriste qui sait depuis 
tant d’année nous envoû-
ter avec ses compositions 
uniques  ! Ne manquez pas 
son premier Noël «  baroque, 
nature et très blanc » dans sa 
nouvelle boutique située dé-
sormais au 14 de la rue Chau-
dronnerie.

Contact : 06 08 14 85 73 - contact@kookin.fr
Récupération à Kook’In traiteur le 24 et/ou le 31 décembre de 9h30 à 14h30

Adresse : ZAE de Beauregard 21490 Norges la ville

NOS MENUS
DE FÊTES À EMPORTER 

Mini burger de boeuf charolais
Gourmandise saumon & cream cheese
Samoussa poulet/curry

POUR L’APÉRITIF !SCANNEZ
POUR COMMANDER 9€ /personne

aubergedelacharme.shop-and-go.fr
OU

Les 24 & 31 Décembre

42€3 Créations

VOTRE
CHOISISSEZ 

FORMULE

5 Créations57€

Comme un Nougat de
cochon aux pépites de foie
gras et fruits du mendiant

FOIE GRAS

Fraîcheur de St Jacques
snackées sur un lit de
quinoa aux agrumes et
herbes fraîches

SAINT-JACQUES

NOS 
PLATS

NOS 
ENTRÉES

Gambas sautées, faux risotto
de céleri coco citron vert

GAMBAS

Suprême de volaille aux
morilles, fregola sarda aux

champignons, sauce truffée

VOLAILLE

LE
DESSERT

Croustillant praliné aux
noisettes, mousse
chocolat noir intense 70%,
biscuit aux amandes.

BUCHETTE

Choisissez une entrée, et un plat
parmi les créations des chefs.

Profitez pleinement du 
savoir-faire de nos chefs étoilés 

Nicolas Isnard & David Le Comte.

Terminez votre repas avec la buchette praliné
signée Pascal Caffet.

Laissez-vous séduire par la sélection complète
(2 entrées, 2 plats et 1 dessert par convive) de

leurs créations festives.

by Pascal Caffet

/personne

/personne
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Depuis avril 2022, l’association Cap 
Nord, présidée par Rémi Jean, s’est fixée 
de nouveaux objectifs au service des 
entreprises… Mais plus seulement de 
la zone Cap Nord ! Et les 180 adhérents 
–  un nombre en pleine croissance –  
en profitent pleinement…
 

Quels sont les objectifs majeurs que 
vous avez fixés pour Cap Nord de-
puis que vous en avez pris les rênes ?

«  Lorsque mes collègues m’ont demandé de 
prendre la présidence, j’ai accepté à la condi-
tion de créer une dynamique, d’en modifier 
le paysage et les objectifs. Ne concevant pas 
de travailler seul, c’est avec la belle équipe qui 
m’entoure que nous nous sommes mis au tra-
vail au service des entreprises de Cap Nord et 
d’ailleurs. Aujourd’hui, au-delà de la notion de 
territoire, le club Cap Nord se définit autour de 
valeurs humaines basées sur le travail, le res-
pect, la bienveillance, la tolérance, la solidarité 
et l’honneur. Si bien que nous sommes désor-
mais ouverts à tous les entrepreneurs et les diri-
geants de Côte-d’Or. Comme je l’ai dit lors de la 
dernière soirée au sein du Groupe Guiton situé 
à Chevigny-Saint-Sauveur, toutes celles et tous 

ceux qui se reconnaissent dans les valeurs de 
Cap Nord sont les bienvenus. Nous ne sommes 
plus seulement un club de territoire, nous 
sommes ouvert à tous et c’est un changement 
fondamental ! »
 
Pour favoriser l’attractivité, vous œuvrez 
également sur des dossiers majeurs, à l’ins-
tar de la transition énergétique, des trans-
ports, de la voirie…
« Ce sont des sujets fondamentaux inscrits plei-
nement dans nos objectifs. Pour preuve, lors de 
la soirée chez GROUPE GUITON, nous avons 
mis en place une table ronde sur la transition 
écologique et énergétique. De la même ma-
nière, nous avons mis en avant 3 jeunes créa-
teurs d’entreprise lycéens de 16 ans à Saint-Jo-
seph Dijon… Une génération qui est pleinement 
consciente des enjeux pour la préservation de 
la planète. En 2024, nous organiserons chaque 
mois une soirée à thème avec des experts sur les 
sujets qui intéressent au premier chef les entre-
preneurs. Et ils sont nombreux ! « Se réunir est 
un début, rester ensemble est un progrès, tra-
vailler ensemble est la réussite » Henri Ford ! »
Propos recueillis 
par Camille Gablo

ASSOCIATION CAP NORD

AU-DELÀ DU TERRITOIRE !

ÉDITION
2 e

BUDGET | PLAN CLIMAT | GRANDS PROJETS

CITOYENS CURIEUX&&

#     1
DIJON

MERCREDI
6 DÉCEMBRE
19H
Salle des États
Palais des ducs
et des États de Bourgogne

#3
TALANT

MERCREDI
13 DÉCEMBRE
19H
Salle Edmond Michelet
6, allée Félix Poussinneau

En présence de
Fabian RUINET
Maire de Talant#2

OUGES

LUNDI
11 DÉCEMBRE
19H
Salle des fêtes
Place du 8 Mai 1945

En présence de
Jean-Claude GIRARD
Maire d’Ouges

DIJON

TALANT

OUGES

RĒUNIONS
PUBLIQUES

Président de Dijon métropole
François REBSAMEN

avec 

OUVERTES À TOUS LES HABITANTS
DE LA MÉTROPOLE
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BONS PLANS DE DÉCEMBRE !
DU 9 AU 23 DÉCEMBRE

%50
JUSQU’À

SUR VOTRE CARTE 
DE FIDÉLITÉ

CRÉDITÉS

SUR UNE SÉLECTION DE PRODUITS

FONTAINE-LÈS-DIJON - La LINO sortie 37   
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Rémi Jean, président de l’association Cap 
Nord : « Tous les chefs d’entreprise, d’où qu’ils 
soient, qui se reconnaissent dans les valeurs 
de Cap Nord, sont les bienvenus » (photo 
Edouard Lévy)
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Après le succès de son agence  
Petits-fils Dijon, Arnaud Martin ouvre 
une 2e agence à Beaune. Il faut dire que 
Petit-Fils représente désormais LA ré-
férence dans l’aide à domicile pour les 
personnes âgées en perte d’autonomie 
et les personnes handicapées mais aus-
si pour leurs familles.
 

Dans le domaine de l’aide à domicile, 
Petits-Fils a fait des services Premium 
et sur-mesure sa marque de fabrique. 

L’agence Dijon-Ouest place son exigence au 
même niveau que celui que nous aurions pour 
nos propres grands parents.
Comment réussir cette alchimie entre des pres-
tations haut de gamme et une adaptation au 
plus près des besoins de chacun ? C’est là où 
réside la recette (bienveillante à plus d’un titre) 
de Petits-Fils : le recours à des auxiliaires de 
vie diplômées et fortes d’au moins 3 ans d’ex-
périence, un interlocuteur unique qui prend le 

temps d’écouter et de se déplacer pour conseil-
ler au mieux les familles mais aussi et surtout la 
même auxiliaire de vie et un planning fixe pour 
les bénéficiaires.
Et l’agence Dijon Ouest de Petits-Fils, qui se dé-
multiplie pour le bien-vivre (et le bien vieillir !),  
est la seule structure de la métropole à propo-
ser des forfaits de présence de nuit, de 20h à 
8h, susceptibles de tranquilliser nombre de fa-
milles. En deux ans, Arnaud Martin a aidé plus 
de 200 familles et a déjà créé 90 emplois d’au-
xiliaires de vie dans sa 1re agence. Ayant l’hu-
manisme chevillé au corps et au cœur, ce grand 
professionnel travaille avec deux responsables 
d’agence Zohra Lachkar et Isabelle Delforge, 
deux responsables de secteur Chloé Camacho 
et Elise Gaudot et une responsable de recrute-
ment Delphine Labouille. Il prévoit un déve-
loppement similaire dans sa nouvelle agence 
de Beaune, avec la création d’une soixantaine 
d’emplois supplémentaires dans les trois pro-
chaines années. De Dijon à Beaune, Petits-Fils 
a tout d’un grand !

 
Ces services peuvent être financés par l’Alloca-
tion Personnalisée d’Autonomie (APA), la Pres-
tation de Compensation du Handicap (PCH) et 
l’assurance maladie (dans certains cas).

Une nouvelle association pro-
pose de cueillir les surplus 
de fruits et de légumes pour 

lutter contre le gaspillage et l’insé-
curité alimentaire  : « Cueillette so-
lidaire 21 »
L’idée de la création de l’association 
Cueillette solidaire 21 a germé l’été 
2022 d’une prise de conscience. « Je 
voyais des arbres gorgés de fruits 
qui, avec le temps, tombaient et 
pourrissaient faute d’être ramas-
sés  » se souvient Christine Labo-
rier la présidente et fondatrice. « Je 
trouvais autant de gaspillage in-
décent  ». Ne souhaitant pas rester 
passive, elle décide   avec une poi-
gnée de bénévoles de se structurer 
pour agir. Début 2023, les statuts de 
cette nouvelle association étaient 
déposés avec un objectif bien pré-
cis  : cueillir les surplus de fruits et 
de légumes sur des terrains privés 
ou publics et les redonner intégra-
lement à la Banque alimentaire. 
Une façon d’apporter une pierre à 
l’édifice dans une démarche anti 
gaspi et solidaire.

Une première campagne 
encourageante
Les premiers contacts avec les 
particuliers, les entreprises, les 
mairies, les communautés de com-

munes, etc. ont reçu un accueil des 
plus positifs et les cueillettes ont 
démarré sur les chapeaux de roues. 
Pommes, prunes, figues, courgettes 
… soit au total 1,100 tonne de pro-
duits frais et locaux récoltés. « Une 
heure après le ramassage, les fruits 
et les légumes étaient dans les 
chambres froides de la Banque ali-
mentaire prêts à être distribués » se 
remémore Christine Laborier. «  A 
chaque récolte nous avons rencon-
tré des personnes qui partageaient 
les mêmes valeurs de générosité et 
de bienveillance que nous et des re-
lations de confiance se sont immé-
diatement tissées ».

Faire plus encore
La saison se termine à peine que 
déjà la présidente se projette. « Pour 
l’an prochain nous souhaitons faire 
plus » et précise que, si l’équipe de 
cueilleurs est bien rodée, elle re-
cherche des jeunes qui pourraient 
apporter leurs compétences dans 
le domaine de la communication 
et des réseaux sociaux par exemple 
afin d’augmenter la visibilité.
M. C

L’AGENCE QUI A TOUT 
D’UNE GRANDE

UNE CUEILLETTE 
VRAIMENT SOLIDAIRE

PETITS-FILS ANTI-GASPI

Cette marque, lancée par le 
Conseil Départemental en 
2019, est gage de qualité, 

de savoir-faire et de production 
locale. " Quand on a la chance 
de vivre dans un département 
comme le nôtre, qui est une petite 
France agricole, il est évident que 
l'on doit développer les circuits 
locaux et faire en sorte de rap-
procher producteurs et consom-
mateurs ", souligne François 
Sauvadet, président du Conseil 
départemental. Les Côte-d'Oriens 
sont ainsi encouragés à consom-
mer une alimentation de proximi-
té et de qualité. Le développement 
de ses circuits locaux garantit l'ori-
gine des produits. Tous les acteurs 
engagés dans la démarche "Sa-
voir-faire 100% Côte-d'Or", qu'ils 
soient producteurs, éleveurs, 
commerçants, restaurateurs, trai-
teurs ou encore artisans Côte-

d'Oriens, ils respectent un cahier 
des charges spécifique. L'une des 
conditions essentielles pour entrer 
dans la marque est d'utiliser des 
matières premières issues du ter-
ritoire. Chaque demande pour y 
adhérer est étudiée par un comité 
d'agrément où siègent aux côtés du 
Département, les "trois chambres 
consulaires" avec la chambre 
de l'agriculture de Côte-d'Or, la 
chambre des métiers et de l'artisa-
nat de Bourgogne-Franche-Com-
té et la chambre de commerce et 
d'industrie de Côte-d'Or-Saône-
et-Loire, ainsi que l'UMIH. L'en-
gouement des professionnels 
pour la marque "Savoir-faire 100% 
Côte-d'Or" est certain : en trois 
ans, le nombre d'agréés s'élève à 
400. "Cette marque s'est installée 
rapidement dans l'esprit collectif", 
constate François Sauvadet. 

"SAVOIR-FAIRE
100% CÔTE-D'OR"

CONSEIL DÉPARTEMENTAL

Contact : 06 68 05 51 66
       cueillette solidaire 21

Agence Petits-Fils
Dijon Ouest
9 rue Antoine Le Moiturier - 21000 Dijon
03 73 45 02 61
dijon-ouest@petits-fils.com

Beaune
8 Boulevard Marechal-Foch - 21200 Beaune
03 73 45 05 40
beaune@petits-fils.com
petits-fils.com
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NOËL

DIJON « FESTIVE,  
ÉCOLOGIQUE ET SOLIDAIRE »

ijon sous les lumières de 
Noël » est lancé…

«  C’est le retour des 
animations de Noël 

jusqu’au 7 janvier. 
Mais c’est aussi, 

cette année, le 
retour des Miss 
France 10 ans 
après, l’élec-
tion nationale 
se déroulant le 

16 décembre au 
Zénith de Dijon. 

Celles-ci ont été 
présentes le 2 dé-

cembre à 18 heures 
place de la Libération 

pour lancer avec le maire 
de Dijon, François Rebsamen, 

les illuminations de Noël. Des illuminations qui 
revêtent, à nouveau, un caractère écologique, 
festif et solidaire, un triptyque présent dans 
nombre de politiques de la ville ».
 
Dijon festive… Nous sommes loin de l’image 
de la « Belle Endormie » du siècle dernier !
« Oui, on qualifie beaucoup Dijon de ville gas-
tronomique mais c’est aussi une ville festive, 
une ville de culture, de festivals, une ville qui 
organise un concert de rentrée… Cette période 
de fin d’année est festive, après un été festif lui 
aussi, porté d’ailleurs, je le rappelle, par la di-
rection du commerce. Plus de 200 concerts et 
animations culturelles ont été offerts aux Di-
jonnais et aux touristes durant les vacances 
estivales. Là, c’est le retour de la magie de Noël 
avec pas moins de 600 décorations dans l’en-
semble de la ville et j’y tiens particulièrement. 

Nous avons le centre-ville bien évidemment dé-
coré qui est la vitrine d’un ensemble. Je parle de 
l’ensemble des quartiers – la Fontaine d’Ouche, 
les Grésilles, Mansart, la Toison d’Or, les Bour-
roches, Montchapet. Je n’oublie pas non plus la 
Cité internationale de la Gastronomie et du Vin. 
L’axe CIGV-Monge-Centre-Ville sera renforcé, 
puisque nous sommes toujours dans cette vo-
lonté d’interéchanges entre cette Cité et le cœur 
de ville…   Au total, ce sont plus de 80 rues et 
places qui sont illuminées avec plus de 10 km 
de guirlandes lumineuses LED installées dont 3 
pour le sapin géant de la place de la Libération ». 
 
Et le marché de Noël bat son plein… 
«  Nous avons, en effet, 42 chalets répartis sur 
l’ensemble des sites. La place de la Libération 
va retrouver son prestigieux sapin de Noël et, 
comme j’aime à le répéter chaque année, Times 
Square nous l’envie ! Celui-ci est magnifique. 
Sur cette place, nous avons aussi 2 chalets gour-
mands et le carrousel qui plaît tant. La place du 
Théâtre, la place Darcy mais aussi la place de 
la République et la rue de la Liberté sont éga-
lement parsemés de chalets. Un petit train et la 
Maison du Père Noël font le bonheur des plus 
jeunes. Les enfants comme les adultes peuvent 
aussi s’en donner à cœur joie avec la grande 
roue et notre fameuse patinoire qui est revenue 
dans ses dimensions d’antan place de la Répu-
blique ».
 
La demande des Dijonnais pour le retour de 
la patinoire dans ses dimensions initiales 
était-elle trop forte ?
« L’année dernière, avec la sobriété énergétique 
qui est au cœur de toutes nos politiques, nous 
avions proposé de diminuer le temps d’éclai-
rage des illuminations – ce que nous poursui-
vons – et de réduire de moitié la surface de la 
patinoire. Nous avons constaté, après le bilan 
effectué dans le cadre de l’évaluation des po-
litiques publiques qui nous anime, que nous 
avions des hivers assez doux, ce qui imposait de 
refroidir la patinoire. Si bien que le bilan éner-
gétique n’était pas bon alors que dans le même 
temps nous avions, en effet, beaucoup de mes-
sages des Dijonnais relevant l’étroitesse de la 
patinoire de 300 m2. Nous sommes donc reve-
nus à 600 m2 et, surtout, nous maintenons son 
accès à 1 € le ticket. Brian Joubert sera présent 
pour le ballet de clôture le samedi 6 janvier à 

En attendant le 24 décembre et la traditionnelle descente du Père Noël depuis le 
haut de la tour Philippe le Bon, Dijon a revêtu ses habits de lumière. Au centre-ville 
mais aussi bien plus largement… Et Dijon a retrouvé son sapin géant de 18 m illu-
minant la place de la Libération, véritable symbole désormais de Noël dans la cité 
des Ducs. L’adjointe déléguée au commerce et à l’artisanat, Nadjoua Belhadef, nous 
détaille le dispositif et les nombreuses animations, plaçant sous le sapin le triptyque 
« festif, écologique et solidaire…»

Le service  
commerce de la 
Ville de Dijon, placé 
sous la houlette de 
l’adjointe Nadjoua 
Belhadef, (ici avec le 
personnage incon-
tournable de la sai-
son) est on ne peut 
plus mobilisé pour les 
fêtes de fin d’année. 
A Dijon, c’est évidem-
ment le centre-ville, 
véritable vitrine, qui 
revêt ses plus beaux 
atours, mais c’est 
aussi l’ensemble des 
quartiers. L’élue en 
charge du commerce 
et de l’artisanat dans 
la cité des Ducs, sou-
ligne qu’elle « tient 
particulièrement à 
ces plus de 600 dé-
corations dans tous 
les quartiers » (photo 
Jérémie Pierre)

18 h 30, un événement auquel participera aus-
si l’Académie des sports de glace Dijon Bour-
gogne. Dijon est tout autant écologique et fes-
tive que solidaire. C’est important à nos yeux. 
Les animations gratuites que nous proposons 
y participent pleinement, à l’image des grands 
échassiers lumineux qui se sont baladés lors 
de l’inauguration ou la présence de la chorale 
Sing’All. Nous avons la volonté d’offrir aussi aux 
familles les plus modestes des moments ma-
giques en cette fin d’année… »
 
Le sapin géant de la place de la Libération 
est désormais symbolique…
« Il l’est à plus d’un titre. La structure de ce sa-
pin est une innovation qui nous vient d’une 
entreprise de l’Yonne : Abies Décor, dirigée par 
Mickaël Goux, est-à l’origine de cette structure 
métallique sur laquelle sont installés 361 sapins 

faisant entre 1,75 et 2 m. Aussi ce sapin illustre-
t-il le savoir-faire entrepreneurial de notre ré-
gion. C’est aussi une démarche 100% bourgui-
gnonne valorisant à la fois l’économie locale 
et les circuits courts. La dimension écologique 
est aussi préservée car ce sont de jeunes sapins, 
l’idée d’aller couper aujourd’hui un arbre qui a 
mis entre 50 à 100 ans à pousser est dépassée. 
Ce sont de jeunes conifères du Parc naturel ré-
gional du Morvan, regroupant 150 producteurs 
sur 1 500 hectares et représentant la principale 
région productrice de sapins de Noël en France. 

Ils sont plantés pour de l’ornement et coupés 
jeunes puis remplacés par de nouvelles pousses 
pour un renouvellement constant. Si bien qu’il 
s’agit d’une production agricole contrôlée et 
raisonnée. Je n’oublie pas non plus que l’im-
pact du transport est limité au maximum, ce 
qui réduit considérablement le bilan carbone 
de l’opération. Et nombre de ces sapins seront 
réemployés par l’Association Saint Vincent Mo-
rey Chambolle pour décorer la 80e édition de la 
Saint Vincent Tournante qui aura lieu les 27 et 
28 janvier 2024. Ils seront ensuite recyclés par 

broyage pour réaliser des paillis dans les mas-
sifs ou du compost. Ce procédé permet, au pied 
des espaces verts publics, d’améliorer la struc-
ture du sol et de réduire les arrosages… »

Et le programme comprend cette année aus-
si moult événements…
« Les festivités de Noël, c’est aussi un ensemble 
d’événements qui vont jalonner toute cette pé-
riode : le repas des aînés, le marché de la truffe, 
un dimanche en Bourgogne, la Troupe lyrique 
de Côte-d’Or, qui est très appréciée, la chorale 
Music’All, la Fanfare étudiante de l’École des 
Mines de Paris, etc. C’est un Noël festif et toutes 
et tous peuvent en profiter pleinement ! »
Propos recueillis 
par Xavier Grizot

« Je tiens à remercier tous les 
commerçants qui ont décoré 

leurs façades et leurs vitrines. 
Ils participent pleinement à 
l’engouement pour les fêtes 

de fin d’année »

12

« Notre sapin géant est magnifique. 
Times Square nous l’envie ! »
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Depuis plus de 20 ans, les étudiants en 
médecine de Dijon se mobilisent pour 
apporter de la joie aux enfants contraints 
de passer les fêtes de fin d’année à l’hô-
pital.  

Historiquement, c’est la Corporation des 
étudiants en médecine de Dijon qui a 
instauré cet évènement. L’idée était de 

récolter un maximum d’argent pour acheter des 
cadeaux et de les redistribuer lors d’après-midis 
récréatives aux enfants hospitalisés au moment 
de Noël.
Cette manifestation prenant de l’ampleur au 
fil des années, une association a vu le jour en 
2018, l’«  Anemone  » (Association du Noël des 
enfants malades – Organiser Noël pour ces en-
fants). Cette réorganisation permettant ainsi 
d’étendre les actions à d’autres périodes de l’an-
née mais toujours au profit d’enfants malades, 
hospitalisés ou handicapés. 

Une organisation bien rodée
Chaque année une grande quête est organisée 

dans les rues de Dijon. En parallèle, des vien-
noiseries, gâteaux et autre gourmandises sont 
proposées à la vente sur le campus et une ca-
gnotte en ligne est mise en place. L’argent ainsi 
récolté permet d’acheter des cadeaux, indivi-
duels ou collectifs, qui sont redistribués au sein 
des hôpitaux et des instituts médico-éducatifs 
(IME) de la région (CHU Dijon, CH Mâcon, 
Auxerre… et une dizaine d’IME). 
Jeux de société, DVD, télévision, VTT ou 
peluches sont ainsi emballés dans de jolis pa-
quets et offerts. Une sortie dans un parc d’at-
traction, un carnaval et l’achat de fauteuil rou-
lant ont aussi pu être réalisés grâce à ces dons. 
Sans oublier, bien sûr, la visite du Père Noël.
En 2023, pas moins de 250 étudiants en 2e an-
née de médecine rejoints par des futures sages-
femmes et kiné, des élèves de deuxième année 
d’odontologie et des étudiants en pharmacie, 
soit environ 330 bénévoles ont récolté près de 
44 K€ en sillonnant les rues de la cité des Ducs. 
La cagnotte en ligne reste ouverte !
https://association-anemone.fr
M. C

LES FUTURS SOIGNANTS 
SE MOBILISENT POUR NOËL

ENFANTS MALADES

Dijon Métropole dispose dorénavant 
d’un centre de tri de déchets nouvelle 
génération aux capacités renforcées. 
Celui-ci est destiné aux habitants de 
l’agglomération mais pas seulement. 
Cet équipement d’envergure bénéficie-
ra à 615 communes et 500 000 habi-
tants de la Côte-d’Or ! 

 
l est des signes qui, en matière de pré-
servation de la planète, ne trompent 
pas. Certains y verront des canards 
blancs au milieu du lac… – Kir comme 
il se doit –, d’autres un hasard du ca-
lendrier, mais trois jours avant le lan-
cement de la COP 28 à Dubaï devant 
se pencher sur la fin des énergies fos-
siles, une inauguration d’envergure 
fut programmée dans la métropole di-
jonnaise œuvrant au développement 
durable : celle du centre de tri agran-
di et modernisé illustrant certes une 
prise de conscience environnemen-
tale grandissante mais aussi et surtout 
le traitement des déchets recyclables 
des bacs jaunes de 90% des habitants 
de la Côte-d’Or, soit près de 500 000 
personnes. Une Entente territoriale, 
regroupant 10 intercommunalités, 
représentant pas moins de 615 com-

munes, a vu le jour autour de ce projet porté par 
Dijon Métropole afin de financer l’extension du 
centre de tri initial qui avait vu le jour en 2007. 
Plus de 33 millions d’euros ont été investis route 
de Langres afin de prendre en charge les embal-
lages issus de l’extension des consignes de tri 
depuis le 1er janvier 2023. 
Et le maire et président de Dijon métropole, 
François Rebsamen, de se pencher vers le pas-
sé avant de se tourner vers l’avenir  : « Lorsque 
j’ai été élu en 2001, le premier dossier que j’ai 
eu à traiter fut celui des déchets et d’aucuns 
pouvaient penser que ce n’était pas le plus at-
trayant. Et pourtant il nous confronte à la réa-
lité. A l’époque, la solution envisagée était celle 
de l’enfouissement à Fauverney. On a vu ce que 
cela a donné à Semur-en-Auxois. Il me semblait 
inconcevable de polluer les sols et nous avons 
fait le choix d’investir massivement dans l’in-
cinération et dans un équipement capable de 

trier et de conditionner tous les recyclables. Le 
centre de tri de Dijon métropole a été ma pre-
mière décision forte en faveur de la préserva-
tion de notre environnement et de la santé de 
tous. Depuis c’est un long chemin… et notre 
collectivité avance dans la réalisation de ses ob-
jectifs de transition écologique ». 
Et cette route durable (et ce n’est pas un oxy-
more) passe donc par ce centre de tri nouvelle 
génération, véritable «  outil d’alliance des ter-
ritoires  », faisant intervenir l’intelligence ar-
tificielle pour améliorer le tri optique afin de 
mieux valoriser les déchets, le tout en réduisant 
les consommations énergétiques. 
Sabrina Soussan, Pdg de Suez, dont les salariés 
opèrent sur le site aux côtés des personnes en 
insertion d’I’DEES 21, a insisté sur ces tech-
nologies novatrices : «  Trier mieux est indis-
pensable pour mieux valoriser les déchets. Il 
faut pour cela une ambition forte et des outils 
performants ». Le conseil régional, à travers sa 
vice-présidente Stéphanie Modde, l’État, avec 
le secrétaire général de la préfecture Frédéric 
Carre, le directeur de la performance de CITÉO, 
Nicolas Furet, et le directeur général de Neos, 
Christophe Bernad, ont également déroulé le 
tapis rouge à cet équipement d’avenir… En-
fin là, nous aurions dû écrire le tapis jaune, eu 
égard aux bacs concernés !
Xavier Grizot

TAPIS JAUNE POUR LE NOUVEAU 
CENTRE DE TRI

DÉCHETS

Entouré par sa 1re adjointe Nathalie Koenders et par la Pdg de Suez, Sabrina Soussan, le maire 
et président de Dijon Métropole, François Rebsamen, ici au cœur du Centre de Tri nouvelle 
génération en capacité de traiter désormais 35 000 tonnes de déchets par an

Les chiffres du centre
10 intercommunalités, soit 615 communes 
de Côte-d’Or et 90% des habitants du dé-
partement

4 500 m2 contre 2 700 précédemment

33,25 M€ d’investissement, 
dont 4,177 M€ de l’ADEME, 950 000 € de 
CITEO et 500 000 € du conseil régional BFC

35 000 t de déchets recyclables traités, 
contre 25 000 en 2020

300 000 t de matériaux triés, depuis son 
ouverture, soit l’équivalent de 7 500 rames 
de tramway

213 000 t de papier recyclés, soit l’équiva-
lent de 4 millions d’arbres sauvegardés

10 000 t de métaux recyclés, soit l’équiva-
lent de la Tour Eiffel

25 000 t de plastiques recyclés, soit 9 000 
tonnes de CO2 évitées et 182 GWh écono-
misés

45 agents sur site, dont 26 en insertion

700 000 heures d’insertion depuis son 
ouverture

« Trier mieux est indispen-
sable pour mieux valoriser les 
déchets. Il faut pour cela une 
ambition forte et des outils 

performants »

Initié par la DRAC-BFC et Latitude 21, ce plan-guide propose 
de traverser la métropole de Dijon d’ouest en est.

Les 17 stations sont l’occasion de parcourir un siècle de 
création contemporaine à travers les réalisations d’architectes 
novateurs dans lesquelles viennent parfois s’insérer et faire 
corps les œuvres d’artistes plasticiens. Les dessins de Jérémy 
Soheylian illustrent chaque bâtiment et site évoqué.

Le plan guide est gratuit et disponible à l’Office de tourisme de Dijon, 
au 1204 (Cité internationale de la gastronomie et du vin), à l’agence 
Divia (Pavillon Darcy), au CAUE21 et à Latitude21.

Guide réalisé en collaboration avec le CAUE 21, Dijon Ville d’art et 
d’histoire, ICOVIL et la Maison de l’Architecture de Bourgogne.

UNE CARTE DE PÊCHE,

C’EST UN CADEAU POUR TOUTE L’ANNÉE!
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L’esprit de Noël s’est installé dans la 
ville de Liverpool. En théorie, un Noël 
au Royaume-Uni n’est pas bien différent 
d’un Noël en France  : Mariah Carey et 
les sons de clochettes envahissent les 
ondes de radio, la nuit tombe à 16h,  
les examens se multiplient au grand 
déplaisir des étudiants, il est soudaine-
ment impossible de sortir de chez soi 
sans voir un sapin, et l’autre côté de la 
Manche n’échappera pas aux courses 
de dernière minute le 24 décembre. La 
principale différence est qu’à Liverpool, 
on voit Noël en très grand. 

es Anglais ont à mon sens un rapport 
aux festivités similaire aux Améri-
cains  : ils fêtent en grande pompe. 
En Octobre, ce sont les célébrations 
d’Halloween et les fêtes déguisées 
qui ont animé la ville. Quelques fêtes 
de Thanksgiving (originaire des États-
Unis) se tiennent fin novembre, mais 
les attractions de Noël commençant 
aussi tôt que la mi-novembre, et dans 
les magasins dès la fin d’Halloween.
Bien sûr, Noël reste historiquement 
une fête chrétienne. Des messes de 
minuit sont organisées par les deux 

diocèses de Liver-
pool, et à l’échelle 
nationale il est 
devenu une tra-
dition dans les 
écoles primaires 
de présenter un 

spectacle musical de l’épisode de la Nativité. 
Cependant la fête est devenue une simple op-
portunité de se réunir en famille et de s’offrir 
des cadeaux qui font mal au portefeuille (et oui, 
même à l’étranger on se plaint de la surcom-
mercialisation de Noël).
La période des préparatifs de Noël est le ter-
rain de jeu de l’événementiel : chaque lieu so-

cial s’embellit de guirlandes lumineuses et de 
nœuds papillons rouges, et organise son propre 
événement de Noël. La ville transforme une 
ancienne église bombardée en patinoire pour 
quelques jours seulement, dans la même veine 
que notre patinoire Place de la République. 
Même les soirées étudiantes deviennent des re-
pas de Noël et soirées film. Les rediffusions des 
films classiques de Noël vont bon train, parmi 
lesquels les films Harry Potter sont incontour-
nables, passant à la télévision chaque année 
sans faute.
Les marchés de Noël, terriblement attrac-
tifs, sont aussi communs en Angleterre qu’en 
France ; on m’a recommandé à plusieurs re-
prises les marchés voisins de Manchester, Ches-
ter ou encore York. A Liverpool, le marché est 
un joyeux mélange de marché traditionnel et de 
petite fête foraine. Des cabanons plus ou moins 

grands vendent toutes sortes d’objets allant de 
bijoux à décoration, ainsi qu’un large choix de 
nourriture du monde entier – on y trouve des 
stands de fromages locaux comme des stands 
de saucisses allemandes, de fudges américains, 
de churros ou de crêpes. Si cependant on veut 
goûter aux spécialités anglaises en attendant le 
25 décembre, la « mince pie » (une tartelette su-
crée aux fruits, aux épices et à la viande maigre) 
est le gâteau de Noël par excellence, et le vin 
chaud est très apprécié.
La seule chose qui manque désormais à un 
Noël liverpuldien, c’est la neige, qui apparem-
ment est aussi rare que celle de Dijon. Bien que 
je ne pourrai pas la voir de mes propres yeux, 
je croise les doigts, comme chaque année, pour 
que la neige nous fasse le cadeau de tomber le 
jour de Noël.
Léa Tribotté

« ICI, ON VOIT NOËL  
EN TRÈS GRAND »

EN DIRECT DE LIVERPOOL
Léa Tribotté effectue 
sa 3e année de licence 
d'anglais à Liverpool. 
Chaque mois, elle 
nous fait part de ses 
impressions et nous 
décrit son environnement

EXPOSITION

DU 22 DÉC. 2023 
AU 06 JAN. 2025

citedelagastronomie-dijon.fr
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CHAUSSURES

BIENTÔT LE BAPTÊME  
DU « P’TIT BLOC »

la fin du XVIIIe siècle, il arpentait 
les rues de la cité des Ducs avec sa 

hotte… Vous voyez évidemment 
de qui l’on parle… Si vous aviez 

misé sur le Père Noël, c’est raté. 
Non, il s’agit de Gabriel Bloc, 

marchand colporteur de 
chaussures qui ne se dépla-
çait pas sur un traîneau tiré 

par des rennes et qui ne pé-
nétrait pas dans les mai-
sons à colombages de ses 

clients par la cheminée !  
En 1800, Gabriel Bloc 
décida de se poser et 

de créer son échoppe 
rue Musette. Tel fut 
le premier pas de 

la dynastie Bloc 
dans l’univers 
dijonnais des 

chaussures… et celle-ci perdure. 223 ans plus 
tard, la 8e génération est aux commandes en la 
personne de Sandra Bloc qui a succédé à son 
oncle, Denis, à la tête de cette entreprise fami-
liale par excellence depuis maintenant 7 ans. 
Et pourtant, rien n’était écrit (et nous ne par-
lons pas, là non plus, de la lettre au Père Noël), 
puisque cette grande dirigeante d’entreprise –   
elle l’a montré en franchissant le plus impor-
tant séisme commercial depuis la Seconde 
Guerre mondiale, à savoir la crise du Covid-19 –  
est arrivée presque par hasard. Comptable 
dans un cabinet dijonnais, elle est venue « pour 
dépanner », comme elle nous le confie avec un 
sourire non feint. 
Depuis, elle n’est jamais repartie… et n’a eu 
de cesse d’innover pour que Bloc continue de 
rester LA référence des chausseurs dijonnais. 
Comme elle l’a démontré avec l’ouverture il y a 
un an d’une 5e boutique au 28 de la rue Musette 
afin de commercialiser la marque allemande 
Rieker, qui, avec ses modèles colorés, suscite 
l’engouement chez toutes les générations.

Le maillon d’une chaîne
Une même famille au même emplacement de-
puis plus de deux siècles… cela se mérite, se-
rions-nous susceptibles d’écrire. Il faut savoir 
écrire au présent l’avenir, et c’est ce que fait San-
dra Bloc, qui ne jure que par le travail d’équipe :  
« Il n’y a pas chez nous une personne plus im-
portante qu’une autre. C’est une chaîne ici, et 
si un maillon ne fonctionne pas…  » Et toutes 

font… Bloc, si vous nous permettez l’expres-
sion, puisque l’équipe, composée de 14 per-
sonnes, dont 4 apprentis, se démultiplie pour 
« avancer ensemble ». Une équipe féminine… 
et c’est peu de le dire, puisqu’un seul apprenti 
appartient à la gent masculine. Une équipe qui 
n’a pas son pareil pour satisfaire, dans la bonne 
humeur toujours, aux desiderata des clients…
Et celles et ceux qui ne jurent que par les Bir-
kenstock et les Crocs – et ils sont nombreux 
– seront ravis d’apprendre que ces marques 
iconiques disposeront, avec d’autres modèles 
pour l’été, à l’instar des tropéziennes, d’un ma-
gasin qui ouvrira ses portes entre le 15 février 

et le 1er mars. La boutique Ara cédera en effet la 
place à une nouvelle boutique qui doit son nom 
à l’un des membres de la famille Bloc : « Le P’tit 
Bloc », telle sera l’appellation de cette enseigne. 
« C’est la fille de mon cousin, Louise Laborier, 

La Maison Bloc, qu’il n’est pas besoin de présenter tellement elle rayonne dans l’uni-
vers des chaussures depuis plus de deux siècles sur Dijon, ouvrira dans quelques 
semaines une nouvelle boutique. Celle-ci déroulera le tapis rouge à des marques 
on ne peut plus tendances : Birkenstock et Crocs… Découvrez le « P’tit Bloc » en 
avant-première !

Ayant la tradition et 
l’innovation chevil-
lées au corps, Sandra 
Bloc (à gauche) ne 
jure que par son 
équipe (féminine) 
pour poursuivre 
la belle aventure 
familiale

qui travaillait chez Rieker cet été, qui a eu cette 
idée. Elle m’a dit : pourquoi ne pas faire comme 
Le Central, qui dispose de son Petit Central ! » 

Des institutions dijonnaises
A l’image de cette autre institution dijonnaise 
– rayonnant à quelques pas dans l’univers de 

la restauration –, « Le P’tit Bloc » pourra aussi 
être qualifié de chaleureux et de branché… les 
Crocs – et notamment les nouveaux modèles 
compensés – étant particulièrement dégustés 
par les jeunes générations. Quant à la marque 
Birkenstock, elle n’a jamais autant séduit… et 
ce, de 7 à 77 ans. 
Au moment du rachat par LVMH, peu d’in-
dépendants ont pu conserver cette marque 
phare… La Maison Bloc a fait partie des excep-
tions et a décidé d’en faire encore plus profiter 
ses client(e)s – et notamment ses nombreux 
habitué(e)s avec cette future boutique, qui sera 
placée sous la responsabilité de Madeline, sur-
nommée « Madou » dans ce temple familial de 
la chaussure. 
Un temple qui a su franchir les années parce 
qu’il est aussi porteur de valeurs rares : c’est, en 
effet, la seule enseigne qui propose à ses clients 
d’emporter, si besoin, plusieurs paires à essayer 
contre un chèque de caution. Une excellente 
idée pour nos aînés qui ne peuvent se déplacer 
au magasin ! 
Vous comprenez mieux pourquoi la Maison 
Bloc est unique. Pour en revenir au Père Noël, 
sachez, que, si vous voulez faire plaisir à vos 
proches, le rayon pantoufles est juste… excep-
tionnel ! A porter ou à mettre sous le sapin. 
Comme quoi, la hotte du Père Noël n’était pas 
si loin que cela !
Camille Gablo

18

Le futur magasin P’tit Bloc qui ouvrira au plus 
tard le 1er mars en lieu et place de l’actuelle 
boutique Ara sera placé sous la houlette de 
Madeline

La marque iconique Birkenstock disposera 
d’un nouvel écrin 

Vivement l’été… Mais d’ici là, n’hésitez pas à vous rendre dans les boutiques Bloc, vous trouverez 
votre bonheur pour toute les saisons
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Centre de référence en cancérologie de 
Bourgogne Franche-Comté, le CGFL a 
récemment créé la toute première Unité 
de Radiothérapie Interne Vectorisée de 
la Région pour proposer cette innova-
tion thérapeutique aux patients atteints 
de cancers, notamment métastatiques 
de la prostate, de tumeurs neuroendo-
crines, digestives, de la thyroïde... 

Qu’est-ce que la RIV ? 
Innovation thérapeutique de rupture pour le 
traitement de certains cancers métastatiques, 
la Radiothérapie Interne Vectorisée consiste en 
l’administration aux patients de petites molé-
cules porteuses d’un atome radioactif, qui vont 
reconnaître et se fixer sur une cible exprimée 
ou surexprimée par les cellules tumorales. Ain-
si, la radioactivité délivrée directement sur les 
cellules tumorales va provoquer des dommages 
sur leur ADN stoppant la progression de la ma-
ladie. Ces traitements sont administrés sous 
la responsabilité des médecins nucléaires, en 
étroite collaboration avec les oncologues mé-
dicaux sous forme d’injection répétée sur 4 à 6 

cycles, toutes les 3 à 6 semaines d’intervalle.  
Cette technique combine donc les caractéris-
tiques de la radiothérapie et de la chimiothé-
rapie. Elle peut également être combinée avec 
des outils diagnostiques « compagnons », per-
mettant de prédire l’efficacité du traitement et 
de s’inscrire ainsi dans une démarche de méde-
cine de personnalisée. 

Applications actuelles 
et perspectives futures 
Les résultats de cette innovation thérapeutique 
avaient été dévoilés au congrès mondial de 
cancérologie de l’ASCO en juin 2021. Présen-
tée comme une révolution dans le traitement 
des cancers métastatiques, cette toute nouvelle 
modalité thérapeutique a été proposée, dès 
début 2022, aux patients du Centre régional de 
lutte contre le cancer. 
Devant le développement exponentiel de cette 
activité, les équipes ont réorganisé les activi- tés 
et engagé les travaux nécessaires à créer une 
unité exclusivement dédiée à cette prise en 

charge, en offrant ainsi un meilleur confort de 
soin pour les patients et un meilleur confort de 
travail pour les équipes soignantes.. 
Jusqu’alors disponible uniquement pour cer-
tains cancers métastatiques de la prostate ou 
plutôt rares tels que le cancer de la thyroïde et 
les tumeurs neuroendocrines, d’autres applica-
tions sont désormais possibles et envisagées :  
tumeurs cérébrales, cancers du sein, cancers 
du pancréas.... 
Au-delà de l’organisation des soins, le CGFL est 
également fortement impliqué dans des projets 
de recherche sur la RIV. Avec ses partenaires 
académiques et industriels (laboratoire ICMUB 
de l’Université de Bourgogne et société OPM 
(Oncodesign Precision Medicine), un finance-
ment de plus de 7 M€ a été obtenu par le biais 
de Fonds Européens de Développement Ré-
gional (FEDER) pour développer de nouvelles 
molécules de RIV ciblant les cancers digestifs. 
L’objectif est de pouvoir proposer ces nouveaux 
traitements aux patients d’ici 5 ans. 

LE CGFL TOUJOURS EN POINTE
SANTÉ

Oui, je soutiens les actions du Centre Georges-François Leclerc pour lutter contre le cancer

> Je fais un don par chèque de :

 
 A ma convenance            €
 
> Je peux aussi faire un don en ligne sur le site dons.cg�.fr 

>    Je choisis d’a�ecter mon don :
             A l’ensemble des projets du centre
             A la recherche
             A l’acquisition d’équipement de pointe
             A l’accompagnement des patients
 
 

BON DE SOUTIEN  - A retourner accompagné de votre chèque à l’ordre du CGFL à l’adresse suivante : 
CGFL – 1 rue professeur Marion – BP77980 – 21079 DIJON Cedex

Les informations recueillies sur ce formulaire sont enregistrées dans un �chier informatisé par le Centre Georges-François Leclerc à des �ns de gestion interne, à l’émission de votre reçu �scal et 
pour faire appel à votre générosité. Elles sont conservées pendant 10 ans et sont destinées au service donateurs du CGFL.  Conformément à la loi « Informatique et libertés » et à la réglementation 
européenne, vous disposez d’un droit d’accès et de recti�cation des informations vous concernant, en vous adressant par écrit au Délégué à la Protection des données du CGFL.  Si vous ne 
souhaitez pas recevoir de nouvelles sollicitations de notre part,  merci de cocher cette case

Je souhaite recevoir mon reçu �scal par mail                               

                       @

20€   40€  70€  100€   
Je renseigne mes coordonnées

Nom :
Prénom : 
Adresse :

Tél (facultatif ) :

Bon à savoir ! 
En réalisant votre don avant le 31 décembre 2023 vous bénéficiez d’une réduction d’impôt.
          Par exemple : Un don de 100 € vous revient à 34 € après déduction fiscale

 
 

FAITES UN DON SUR CGFL.FR

AGISSEZ LOCALEMENT 
CONTRE LE CANCER

HÔPITAL & CENTRE DE RECHERCHE
EXPERTS DU CANCER

Contact : 03 80 73 75 55

SOUTENEZ LE CGFL
C

M

J

CM

MJ

CJ

CMJ

N

ai17013337259_1page-bondesoutien-CGFL copie.pdf   1   30/11/2023   09:42:08

A propos du CGFL 
100 % expert du cancer, le Centre 
Georges-François Leclerc est l’un des 18 
Centres français de Lutte Contre le Can-
cer, membres du réseau UNICANCER, seul 
groupe hospitalier exclusivement dédié à la 
cancérologie. Il assure des missions de ser-
vice public dans le domaine du diagnostic et 
du traitement des malades, de la recherche 
et de l’enseignement en cancérologie. 
Au service de 26 000 patients soignés chaque 
année, ses équipes s’appuient sur le déve-
lop- pement d’activités innovantes multi-
ples : médecine moléculaire, génomique, 
immunothéra- pie, imagerie préclinique et 
clinique, développement précoce de nou-
veaux médicaments, radiothérapie de haute 
précision, radiothérapie interne vectorisée... 
Son équipe de médecins-chercheurs, re-
connue au plus haut niveau international, 
offre une médecine personnalisée sans dé-
passement d’honoraires ni activité libérale, 
et développe une recherche qui bénéficie 
directement aux patients, s’appuyant sur ses 
plateformes de recherche translationnelles 
labellisées et son Centre de Recherche Cli-
nique certifié pour conduire des travaux 
allant de la recherche fondamentale à la re-
cherche clinique et incluant la recherche en 
qualité de vie. 
Etablissement hospitalo-universitaire re-
connu d’utilité publique, le CGFL est habili-
té à recevoir des dons et legs. 
Le CGFL compte 1 000 salariés dont 162 
médecins et 115 chercheurs. Son budget an-
nuel est de 130M€ dont 10 % consacrés à la 
recherche et l’innovation. 
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De l'alliance audacieuse entre Ski-
ma et M’Brick naît une exposition 
à Bruxelles, où les deux artistes 
unissent leurs univers distincts 
pour créer une œuvre qui va plus 
loin que les frontières de l’art 
conventionnel. Une immersion 
artistique à ne pas manquer, dé-
butant le 10 décembre à l'Institut 
Français des Arts.

L'idée a germé en explorant leurs 
univers respectifs. Conscients de 
leurs points communs, ils ont choi-

si d’associer leurs créativités au travers 
d'une pièce remarquable. Iconique par 
nature, la Porsche Targa devient un 
support d'expression où la maîtrise du 
trait de Skima rencontre la dimension 
ludique des LEGO de M’Brick. La com-
binaison de leurs techniques et de leurs 
styles a donné naissance à une œuvre 
puissante, à l'image de ce que les deux 

artistes nous ont habitué. Ils ont partagé 
le travail de manière équilibrée. Skima 
créant l'avant de la voiture avec un fond 
noir mat, tandis que M’Brick prenait en 
charge l'arrière constitué de LEGO colo-
rés. Le résultat ? Un tableau imposant par 
sa taille (200 x 100 cm) qui témoigne de la 
possibilité d'une création commune, où 
la complémentarité des talents aboutit 
à une réalisation singulière et pleine de 
sens.
Au-delà de la toile, Skima et M’Brick 
partagent une amitié sincère fondée sur 
une philosophie partagée. Cette colla-
boration n'est pas seulement l’alliance 
de deux talents, mais également le fruit 
d'une complicité authentique qui donne 
à leur création une profondeur particu-
lière. L’exposition s'étendra sur un mois, 
offrant ainsi l'opportunité de découvrir 
l'harmonie artistique née de la collabora-
tion entre les deux compères. Expérience 
visuelle inédite garantie !
 Jeanne Pierre

DIRECTION BRUXELLES 
POUR SKIMA ET M’BRICK

EXPOSITION

Complément alimentaire
pour rebooster les articulations

28 flacons
de 25ml à base de 
collagène hydrolysé

Boire 1 flacon par jour
de préférence avant 
le petit-déjeuner

APTISSEN FRANCE
15 boulevard de Brosses - 21000 DIJON
Tél. +33 (0)3 80 47 68 18
aptissen.france@aptissen.fr
www.aptissen.fr

aptissen.fr

FRANCE

Code réf. Cartylis : 7640164440255

i pendant 12 semaines
A renouveler pour un résultat
agiter avant d’ouvrir. Peut être mélangé 
avec de l’eau ou du jus de fruit.

0120Bilel LATRECHE
Champion IBF 2023 des mi-lourds
ceinture internationale

Partenaire
aptissen.fr

FRANCE

      @skimadrawing
skimadrawing.com
 
      @mbrick_art
mbrickart.bigcartel.com



Sublime
24, rue Bannelier

Salt & Pepper
6/8, bl de la Trémouille 

2ePRIX

2ePRIX

3ePRIX

3ePRIX

1er prix :  Atelier Oyat – 1bis, rue Verrerie 

Situé au cœur du quartier des antiquaires, Atelier Oyat est une 
petite jardinerie urbaine qu’on ne présente plus. 
A Noël la devanture s’est parée d’un arbre en planche de 
récupération recouvert de branches de sapin lumineuses. 
L’arbre est resté. Au grès des saisons et des évènements, les 
branches se sont couvertes de végétations ou de fleurs donnant 
un côté charmant et romantique à la devanture. 
 

Lauréats 
Devantures et Enseignes 2023 

1

1er prix : Bouillon Notre Dame –  

9, place Notre Dame 

C’est un immeuble qui a été construit au 13ème et au 19ème siècles et dont 
les façades et les toitures sont inscrites à l’inventaire des Monuments 
Historiques depuis le 16 septembre 1943. 

Les façades en pierre ont été nettoyées par hydrogommage. Une partie de 
la toiture a fait l’objet d’une réfection. 

La pharmacie qui occupait le rez-de-chaussée, s’est transformée en bouillon, 
reprenant la tradition typiquement parisienne qui date de la fin du 19ème 
siècle, en proposant des plats traditionnels à petits prix. Le maître d’œuvre de 
cette transformation est le bureau d’études Carminati. 

D’anciennes fenêtres ont été rouvertes. Les menuiseries, les volets bois et les 
ferronneries ont été peintes en vert pâle.  

Des devantures en bois moulurées finition chêne ont été créées et encadrent 
des vitrines cintrées avec soubassement en faïence bleue.  

 

2ème prix  : 
La Miellerie – 
17, rue de 

Lauréats 
Façades 2023

1

2ème prix : Franck Provost –  
8, boulevard Clémenceau 

La franchise de salon de coiffure vient de s’installer boulevard 
Clémenceau. 
La porte d’entrée, avec un encadrement en pierre, a été 
accentuée par l’ajout d’une devanture en bois avec moulures. 
Toutes les façades de la boutique ont été peintes en gris bleu.  
L’enseigne en lettres découpées est illuminée par l’arrière, les 
faces avant étant en composite miroir. Le projet a été réalisé par 
l’agence Age Blanc. 

 

3ème prix : Sublime – 24, rue Bannelier 

2

Skopje 

La Miellerie s’est installée sur le marché de l’agroalimentaire. 

Ce projet a été dessiné par l’Atelier Correia Architectes et associés. 

L’usine de conditionnement du miel a été construite avec une structure de 
métal et de béton, revêtue d’un bardage métallique gris clair et d’une toiture 
en bac acier. 

Le bâtiment a été pensé comme un village rural en reprenant le vocabulaire 
de petites maisons avec des toitures à deux pans et des façades habillées de 
bac acier oranges et jaunes. 

La boutique est également en bardage orange avec une façade 
entièrement vitrée, en métal laqué gris, comme une fenêtre sur le monde des 
abeilles et du miel. 

 

3ème prix : Salt & Pepper – 

2

Sublime est le plus haut degré de la beauté, Il fallait oser. Ce mot, 
utilisé aussi bien en français qu’en italien, est le choix d’un chef 
cuisinier et d’une pâtissière, venus s’installer à Dijon pour revisiter 
les plats traditionnels de ces 2 pays. Avec succès d’ailleurs puisque 
Sublime vient d’être remarqué par le Gault et Millot. 
La devanture est une arche en tôle aluminium laquée en vert 
mousse satiné. L’enseigne, dessinée par Sodifalux, est en lettres 
blocs avec la face avant en or brossé. Sur l’enseigne drapeau le 
nom est entouré d’un cercle d’or. 

 

3
6/8, boulevard de la Trémouille  
C’est un bâtiment de type industriel qui se situe au fond d’une cour. 

Cet ancien atelier de moutarde, puis atelier de réparation de motos, tout en 
briques, a été transformé en un lieu de rencontres, d’évènements, de 
séminaires et de cours de cuisine. Le projet a été dessiné par le cabinet 
d’architectes Godart et Roussel. 

Cet ensemble est composé de 3 bâtiments en forme de u. Les façades en 
briques et les toitures en tuiles rouges ont été conservées. Des ouvertures ont 
été ajoutées en aluminium gris anthracite. Un élément architectural habillé 
de zinc a été créé afin de relier deux des bâtiments. Une rampe d’accès et 
d’une terrasse en bois permettent l’accès depuis la cour.  

3

La franchise de salon de coiffure vient de 
s’installer boulevard Clémenceau. Le projet 
a été réalisé par l’agence Age Blanc. La porte 
d’entrée, avec un encadrement en pierre, a 
été accentuée par l’ajout d’une devanture en 
bois avec moulures. Toutes les façades de la 
boutique ont été peintes en gris bleu.

Le projet de la Miellerie a été dessiné par 
l’Atelier Correia Architectes et associés. Le 
bâtiment a été pensé comme un village ru-
ral en reprenant le vocabulaire de petites 
maisons avec des toitures à deux pans et 
des façades habillées de bac acier oranges et 
jaunes. La boutique est comme une fenêtre 
sur le monde des abeilles et du miel.  

Sublime est le plus haut degré de la beauté. 
Ce mot, utilisé aussi bien en français qu’en 
italien, est le choix d’un chef cuisinier et 
d’une pâtissière, venus s’installer à Dijon. 
Avec succès d’ailleurs puisque Sublime vient 
d’être remarqué par le Gault et Millot. La de-
vanture en tôle aluminium laquée en vert 
mousse satiné et les enseignes ont été dessi-
nées par Sodifalux. 

C’est un bâtiment de type industriel situé au 
fond d’une cour. Cet ancien atelier de mou-
tarde, puis atelier de réparation de motos, 
tout en briques, a été transformé en un lieu 
de rencontres, d’événements, de séminaires 
et de cours de cuisine. Cet ensemble est 
composé de 3 bâtiments en forme de U. Les 
façades en briques et les toitures en tuiles 
rouges ont été réhabilitées.  

LAURÉATS LABEL VILLE 2023 / DEVANTURES ET ENSEIGNES

LAURÉATS LABEL VILLE 2023 / FAÇADES 

Franck Provost
8, bld Clémenceau

La Miellerie
17, rue de Skopje

1erPRIX

1erPRIX

Atelier Oyat
1 bis rue Verrerie

Bouillon 
9, pl. Notre Dame

Situé au cœur du quartier des antiquaires, 
Atelier Oyat est une petite jardinerie urbaine 
qu’on ne présente plus. À Noël la devanture 
s’est parée d’un arbre en planche de récu-
pération recouvert de branches de sapin 
lumineuses. Au grès des saisons et des évé-
nements, les branches se sont couvertes de 
végétations ou de fleurs donnant un côté 
charmant et romantique à la devanture.

C’est un immeuble dont les façades et les 
toitures sont inscrites à l’inventaire des Mo-
numents Historiques depuis 1943. La phar-
macie qui occupait le rez-de-chaussée, s’est 
transformée en bouillon, reprenant la tradi-
tion typiquement parisienne, en proposant 
des plats traditionnels à petits prix. Le maitre 
d’œuvre de cette transformation est le bu-
reau d’études Carminati.  

Grand Hôtel  
La Cloche
14, place Darcy

Café  
des Forges
30, rue des Forges

La Miellerie
17, rue Skopje

2ePRIX

2ePRIX

2ePRIX

3ePRIX

3ePRIX

3ePRIX

1er prix : Le Baldaquin – 13, rue Verrerie 

C’est en 1977 que le magasin de jouets s’est installé dans le 
quartier des antiquaires. 

La vitrine attire les regards par sa luminosité et ses nombreuses 
peluches. Un sapin trône au-dessus de la vitrine, décoré de 
bonbons et autres sucres d’orge et s’illumine la nuit venue. Une 
couronne de l’avent au-dessus de la porte accueille les visiteurs 
tandis que la hotte remplie de cadeau attend le Père Noël. 

 

Lauréats 
Devantures et vitrines Noël 2023

1

1er prix : 1001 OUI – 6, place de la Libération 

Au premier étage de la place de la Libération se trouve un 
espace dédié aux choix d’alliances et de bagues pour tous les 
évènements. Vous pouvez également y faire créer des bijoux sur-
mesure ou les faire restaurer. 
1001 Oui est un salon où le temps se suspend. Le velours et le cuir 
des fauteuils se marient aux tons chauds du bois. De grands miroirs 
agrandissent l’espace. Le mobilier, à la fois classique et 
contemporain, en fait un écrin intimiste et élégant. 

 

Lauréats 
Agencement Intérieurs 2023

1

1er prix  : Le Boudoir de Sandra – 10, boulevard de 
la Trémouille 

Le Boudoir de Sandra est un salon de coiffure ouvert depuis plus d’un an. 

Le mobilier est à 90 % de seconde main, tout comme la décoration qui est 
chinée. L’éclairage led et le cumul de dernière génération ont été des 
investissements indispensables.  

Côté produits tous les contenants des produits utilisés sont recyclés. Les 
cheveux, quant à eux, sont collectés par Capillum, première entreprise de 
recyclage des cheveux. Plusieurs tonnes de déchets capillaires sont jetés 
chaque année  : ici ils sont transformés en paillage pour l’agriculture ou en 
dépolluant des eaux et des sols, les cheveux étant capables d’absorber 
jusqu’à 8 fois leur poids en hydrocarbures.  

Ce salon de coiffure s’est résolument engagé dans la transition écologique 
en réduisant son impact environnemental. 

 

Lauréats 
Transition écologique et sobriété 
énergétique 2023

1

2ème prix : Pois de Senteur – 75, rue de Mirande 

Pois de Senteur est une fleuriste passionnée qui créent des bou-
quets uniques et tendance.  
Contemporaine, elle s’attache également à la tradition en instal-
lant la maison du Père Noël dans ses vitrines.  Entourée de lutins et 
d’ours en peluche, elle brille de mille lumières, créant un décor 
enchanté qui nous ramène en enfance. 

   

2

ème prix : Cé La Mia Cucina – 5, rue Ernest Chaput 

Ce nouvel établissement propose une cuisine italienne 
authentique, et chaleureuse. Vous pouvez y manger, emporter 
vos plats, y acheter des produits italiens ou faire appel au service 
traiteur. 
C’est un agenceur italien Oggi Design qui a conçu ce lieu. Du 
mobilier dépareillé, un papier peint fleuri, du parquet mêlé aux 
carreaux de ciment, donnent une ambiance accueillante, un peu 
vintage, dans les tons chauds des paysages italiens. 

           

2

2ème prix : L’Abenfant – 32, rue Amiral Roussin 

Le restaurant «  L’Abenfant  » propose une cuisine de grand-mère, simple et 
généreuse.  

C’est une cuisine raisonnée composée uniquement d’aliments frais, bio et de 
saison avec une optique zéro déchet. Le chef s’interdit les produits sortant de 
l’Hexagone et mise sur des produits français. Pas de fruits exotiques, de café 
ni de chocolat mais des alternatives françaises comme l’orge, le café d’orge 
issu de filières paysannes bretonnes. Des exigences qui demandent de la 
créativité en cuisine qui reste gourmande et conviviale. 

La décoration du restaurant est également écoresponsable, composée 
d’objets de récupération, qui sont détournés de leur usage et réutilisés pour 
créer une ambiance chaleureuse. 

Un restaurant résolument respectueux de l’environnement. 

 

2

3ème prix  : Grand Hôtel La Cloche – 14, place 
Darcy 

Le Grand Hôtel La cloche, hôtel historique de Dijon 5 étoiles dont 
les façades et les toitures sont inscrites au titre des monuments 
historiques, existe depuis plusieurs siècles et est une véritable 
institution. 
Pour Noël les balcons du bâtiment étaient ornés de sapins 
naturels, de paquets cadeaux, d’étoiles et de sucres d’orge. Les 
balcons de la partie droite du bâtiment ont été transformés en un 
calendrier de l’avent géant.

3

3ème prix : Café des Forges – 30, rue des Forges 

Le Café des Forges a pris des airs de café parisien. 
La belle hauteur sous plafond, au style haussmannien avec ses 
moulures dorées, apporte une touche d’élégance. La teinte 
sombre du bar existant se marie aux banquettes de teinte bor-
deaux et aux murs blancs. Les luminaires, les grands miroirs, les 
photos d’époque de Dijon, le sol à carreaux blancs avec cabo-
chons noirs lui donnent un petit côté rétro et nostalgique. 

3

3ème prix : La Miellerie – 17, rue Skopje 

La famille Perronneau est l’une des plus vieilles familles d’apiculteurs français. 
La Miellerie a été créée pour permettre à tous de s’approvisionner en miel di-
rectement auprès du producteur.  

La boutique est un projet éco-conçu, créé par les Ateliers de Langalerie. Tout 
a été pensé durabilité et qualité des matériaux et des assemblages. Tous les 
artisans qui ont participé au projet étaient locaux afin d’assurer un circuit le 
plus court possible et réduire l’empreinte carbone.  

L’objectif est de démontrer l’importance de l’apiculture, du miel et des 
abeilles et vous donne l’illusion d’être au centre d’une ruche. La pratique 
apicole est raisonnée, respectueuse de l'environnement avec un engage-
ment pour la protection des abeilles, qui ont un rôle crucial dans le processus 
de pollinisation et sont les actrices essentielles de la biodiversité. 

3

Pois de Senteur est une fleuriste passionnée 
qui crée des bouquets uniques et tendances. 
Contemporaine, elle s’attache également à la 
tradition en installant la maison du Père Noël 
dans ses vitrines. Entourée de lutins et d’ours 
en peluche, elle brille de mille lumières, 
créant un décor enchanté qui nous ramène 
en enfance. 

Ce nouvel établissement propose une cui-
sine italienne authentique, et
chaleureuse. C’est un agenceur italien Oggi 
Design qui a conçu ce lieu. Du
mobilier dépareillé, un papier peint fleu-
ri, du parquet mêlé aux carreaux de ciment 
donnent une ambiance accueillante, un peu 
vintage, dans les tons chauds des paysages 
italiens.

Le restaurant « L’Abenfant » propose une cui-
sine de grand-mère, simple et
généreuse. C’est une cuisine raisonnée et 
composée uniquement d’aliments frais, bio 
et de saison avec une optique zéro déchet. Le 
chef s’interdit les produits sortant de l’Hexa-
gone et mise sur des produits français. Pas de 
fruits exotiques, de café ni de chocolat mais 
des alternatives françaises. Des exigences qui 
demandent de la créativité pour une cuisine 
qui reste gourmande et conviviale. La déco-
ration est également écoresponsable, com-
posée d’objets de récupération afin de créer 
une ambiance chaleureuse. Un restaurant 
résolument respectueux de l’environnement.

Depuis 2022, Sandra est seule à prendre soin de ses clients dans son salon de
coiffure. Engagée dans une démarche éthique, elle a créé un lieu intime et chaleureux où la 
décoration et les vitrines sont composées d’objets chinés et sont changées régulièrement.

Les façades et les toitures de l'hôtel histo-
rique 5 étoiles de Dijon 5 étoiles sont ins-
crites au titre des monuments historiques. 
Pour Noël les balcons du bâtiment étaient or-
nés de sapins naturels, de paquets cadeaux, 
d’étoiles et de sucres d’orge. Les balcons de la 
partie droite du bâtiment ont été transformés 
en un calendrier de l’avent géant.

La belle hauteur sous plafond, au style hauss-
mannien avec ses moulures dorées, apporte 
une touche d’élégance. La teinte sombre du 
bar se marie aux banquettes bordeaux et aux 
murs blancs. Les luminaires, les grands mi-
roirs, le sol à carreaux blancs avec cabochons 
noirs lui donnent un petit côté rétro et nos-
talgique.

La famille Perronneau est l’une des plus 
vieilles familles d’apiculteurs français. La 
Miellerie a été créée pour permettre à tous 
de s’approvisionner en miel directement au-
près du producteur. La boutique est un projet 
éco-conçu, créé par les Ateliers de Langale-
rie. Tous les artisans qui ont participé au pro-
jet étaient locaux afin de réduire l’empreinte 
carbone. L’objectif est de démontrer l’impor-
tance du miel et des abeilles et de donner 
l’illusion d’être au centre d’une ruche. La 
pratique apicole est raisonnée, respectueuse 
de l'environnement avec un engagement 
pour la protection des abeilles, qui sont les 
actrices essentielles de la biodiversité.

LAURÉATS LABEL VILLE 2023 / DEVANTURES ET VITRINES NOËL

LAURÉATS LABEL VILLE 2023 / AGENCEMENT INTÉRIEURS

LAURÉATS LABEL VILLE 2023 / TRANSITION ÉCOLOGIQUE ET SOBRIÉTÉ ÉNERGÉTIQUE

Pois de Senteur
75, rue de Mirande

Cé La Mia 
Cucina
5, rue Ernest Chaput

L’Abenfant
32, rue Amiral 
Roussin

1erPRIX

1erPRIX

1erPRIX

Prix spécial du Jury

Le Baldaquin
13, rue Verrerie

1001 OUI
6, pl. de la Libération

Le Boudoir  
de Sandra
10, bld de la Trémouille

Le Boudoir de Sandra

C’est en 1977 que le magasin de jouets s’est 
installé dans le quartier des
antiquaires. La vitrine attire les regards par 
sa luminosité. Un sapin trône au-dessus de 
la vitrine, décoré de bonbons et autres sucres 
d’orge et s’illumine la nuit venue. Une cou-
ronne de l’avent au-dessus de la porte ac-
cueille les visiteurs.

Un espace dédié aux choix d’alliances et de 
bagues pour tous les événements. 1001 Oui 
est un salon où le temps se suspend. Le ve-
lours et le cuir des fauteuils se marient aux 
tons chauds du bois. De grands miroirs 
agrandissent l’espace. Le mobilier, à la fois 
classique et contemporain, en fait un écrin 
intimiste et élégant.

Chez Le Boudoir de Sandra, le mobilier est 
à 90 % de seconde main, tout comme la dé-
coration qui est chinée. L’éclairage LED et le 
cumul de dernière génération ont été des in-
vestissements indispensables. Côté produits, 
tous les contenants utilisés sont recyclés. Les 
cheveux, quant à eux, sont collectés par Ca-
pillum, 1ère entreprise de recyclage des che-
veux. Ici ils sont transformés en paillage pour 
l’agriculture ou en dépolluant des eaux et des 
sols, les cheveux étant capables d’absorber 
jusqu’à 8 fois leur poids en hydrocarbures. 
Ce salon de coiffure s’est résolument engagé 
dans la transition écologique en réduisant 
son impact environnemental.

Les Atelier  
du Parfumeur 
11, rue Mably

2ePRIX 3ePRIX

1er prix : Jonathan Pautet – 2, rue de la Chouette 

Chocolatier, pâtissier, Jonathan Pautet fait partie des 100 meilleurs 
chocolatiers, selon le célèbre Club des Croqueurs. 

Ce sont des souris de Pâques qui ont pris possession des vitrines. De 
joyeuses petites frimousses en forme d’œufs avec de gros yeux qui 
jouent dans un champ de tournesols annonçant l’été. 

 

Lauréats 
Vitrines 2023 

1

2ème prix : Oscar – 15, rue Musette 

C’est une boutique spécialisée dans la chaussure haut de 
gamme. 

Ce décor, créé par Emilie Colin Garos, designer, est une toiture en 
tuiles plates vernissées, aux dessins losangés, symbole de la 
Bourgogne,  avec ses lucarnes qui servent de présentoir aux 
chaussures.  

 

2

3ème prix : Les Atelier du Parfumeur – 11, rue Mably 

Depuis plus de 37 ans cette boutique unique propose une 
sélection exclusive de parfums, bougies et bijoux. 

Les roses rouges suspendues et installées en parterre encadrent la 
vitrine. Ce décor de Saint Valentin a été mis en œuvre par Lilette 
Création et célèbre la beauté dans une ambiance baroque, 
élégante et raffinée. 

 

3

C’est une boutique spécialisée dans la chaus-
sure haut de gamme. 
Ce décor, créé par Emilie Colin Garos, desi-
gner, est une toiture en tuiles plates vernis-
sées, aux dessins losangés, symbole de la 
Bourgogne, avec ses lucarnes qui servent de 
présentoir aux chaussures. 

Depuis plus de 37 ans, cette boutique unique 
propose une sélection exclusive de parfums, 
bougies et bijoux. Les roses rouges suspen-
dues et installées en parterre encadrent la 
vitrine. Ce décor de Saint-Valentin a été mis 
en œuvre par Lilette Création, et célèbre la 
beauté dans une ambiance baroque, élé-
gante et raffinée.  

LAURÉATS LABEL VILLE 2023 / VITRINES 

Oscar
15, rue Musette

1erPRIX
Jonathan 
Pautet
2, rue de la Chouette

Chocolatier, pâtissier, Jonathan Pautet fait 
partie des 100 meilleurs chocolatiers, selon 
le célèbre Club des Croqueurs. Ce sont des 
souris de Pâques qui ont pris possession des 
vitrines. De joyeuses petites frimousses en 
forme d’œufs avec de gros yeux qui jouent 
dans un champ de tournesols annonçant 
l’été.

La cérémonie de remise des trophées Label 
Ville, organisée par la ville de Dijon, s’est 
déroulée lundi 27 novembre 2023 salle de 
Flore à l’Hôtel de Ville présidée par Nadjoua 
BELHADEF adjointe au maire déléguée 
au commerce et à l’artisanat, représentant 
François REBSAMEN, maire de Dijon, 
président de Dijon Métropole.  Elle était 
accompagnée de Jean-Paul DURAND, 
conseiller municipal délégué animation 
Cœur de Ville.Vous êtes intéressé ?

Les candidatures pour l’édition
2024 sont ouvertes !

Inscription à cette adresse :
guichetuniquepro@ville-dijon.fr

Cette année le trophée, La Mystérieuse, une chouette, animal protecteur de la ville de 
Dijon, créé par un sculpteur EMMALY est plus écoresponsable  :  blanc mat, elle est 
allégée en matière, avec des matériaux moins polluants.

Vincent ARBELET/Mairie de Dijon



COLLECTIONNEURS, COLLECTEURS 
ET MARCHANDS D’ART ASIATIQUE 
EN FRANCE (1750-1930)
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A u b e r g e  -  H ô t e l  -  R e s t a u r a n t

L’Auberge 
des Marronniers d’Arc
vous souhaite des 
Fêtes de Fin d’Année
Gourmandes 
et Pétillantes

Menu du 31 décembre 2023 à emporter
Restaurant fermé le soir

Cannellonis de Courgette Farçis au Crémeux de 
Tourteau et sa Pince, à l’Emulsion de  Yuzu

ou
Terrine de Foie Gras au Naturel, 

Crémeux de Pruneaux, Fine Brioche

Filet de Chevreuil Rossini en Duo de Panais
ou

Filet de Sole Farçi aux Coques en Écailles
de Pomme de terre, Jeunes Légumesdu Moment

Assiette de Fromages de notre Sélection

� 
Comme une Noix de Coco en Coque Chocolat,

Carpaccio d’Ananas 
ou

Entremet Financier Pistache, Mousse Griottes

Menu à 70 € (Entré, Plat, Fromage, Dessert au Choix)
Menu à 60 € (Entré, Plat, Dessert au Choix)

Menu à 43 € (Entré, Plat au Choix)

Menu à 69 €

Pressée de Foie Gras à la Gelée de Griottes
et son Pain Brioché

ou

Mousseline de Saumon, surmontée de sa Langoustine
Glacée au Caviar

Noix de Veau Cuite en Basse Température
aux Trompettes de la Mort, 

Fine purée de Pomme de Terre, Eclats de Marrons

ou
Roulé de Lotte en Feuille de Chou,

Duo de Courges, Sauce Safran

Assiette de notre Sélection de Fromages et son Mesclun

Chou Croustillant au Chocolat et Gianduja

ou

Dôme Mangue sur son Tartare Exotique

Déjeuner du 25 décembre 2023 à Midi 
Déjeuner du 1er janvier 2024 à Midi  (Fermé les deux soirs)

Au choix, par personne

Possibilité d’emporter ce menu, si réservation 24 heures avant.

Fruits de Mer - Crustacés

À EMPORTER POUR LES FÊTES

Homard Entier Grillé, Sauce Champagne. 14 € les 100 g
Homard Entier Bellevue, Sauce Mayonnaise. 49 €

Foie Gras Maison Nature : 500g (6/8 pers) - 95 €/500g

Saumon Fumé Maison : Vente à la portion : 4,50 €/portion

Le Mareyeur. 53 €
4 Huîtres n°3
4 Huîtres n°2

12 Crevettes Roses
14 Bulots

2 Langoustines
Pour une personne

Le Demi-Royal Homard. 85 €
Un demi-Homard

5 Huîtres n°3
5 Huîtres n°2

12 Crevettes Roses
12 Bulots

2 Langoustines
Pour une personne

Le Royal Homard. 160 €
Un Homard Entier

10 Huîtres n°3
10 Huîtres n°2

24 Crevettes Roses
24 Bulots

4 Langoustines
Pour deux personnes

Composez votre plateau, au gré de vos goûts du moment
6 Huîtres Fine de Claire, Marennes d’Oléron n°3. 16 €

6 Huîtres Spéciales Ostreor. 22 €
Crevettes Roses. 17 € (15 pièces)

Bulots, Sauce Aïoli. 16 € (20 pièces)
6 Langoustines. 19€

ATTENTION : Quantités limitées Commandez rapidement !
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La Bonne Note
par Alain Bardol

L'oratorio Elias op. 70 (MWV A 25) a été com-
posé par  Felix Mendelssohn  en  1846, après 
l'immense succès remporté par son  Paulus. 
Le livret s'appuie sur le portrait que fait le récit 
biblique du prophète Élie, au premier livre des 
Rois, ainsi que sur d'autres textes bibliques 
(Esaïe, Psaumes, ...). Personnage haut en cou-
leur, plein de fougue et de zèle, Élie progresse 
au fil de l'oratorio dans la connaissance de lui-
même et de Dieu.
Cette œuvre est créée au Festival triennal de 
musique de Birmingham le 26 août 1846. Elle 
est jouée chaque année de 1840 à 1930 lors 
du Three Choirs Festival.
Comme pour son autre grand oratorio,  Pau-
lus (1834/36), Mendelssohn est profondément 
influencé par  Jean-Sébastien Bach  et  Georg 
Friedrich Haendel, dont il découvrit la mu-
sique grâce à son maître Carl Friedrich Zelter, 
et auxquels il voua toute sa vie une vénération 
absolue. 
De fait, ces deux oratorios furent conçus à la 
suite d'une période de grande réflexion sur ce 
répertoire baroque, en particulier autour des 

ouvrages de Haendel, Mendelssohn dirigeant 
plusieurs de ses oratorios. 
La composition de  Elias  suivit les concerts 
de La Création, oratorio de Joseph Haydn, et 
de Alexander's Feast de Haendel, et c'est en se 
ressourçant auprès des maîtres baroques que 
Mendelssohn parvint à renouveler le genre, 
offrant « avec ces deux œuvres les plus beaux 
exemples d'oratorios religieux de la première 
génération romantique. »
Pris d'une fièvre créatrice, il composa cette 
œuvre au début de l'été 1846 avec une excep-
tionnelle rapidité, puisqu'elle fut créée à la fin 
du mois d'août de la même année.
Avec son majestueux oratorio Elias, Mendels-
sohn, à la fois immense pianiste, compositeur 
et chef d’orchestre, prend le relais des grands 
maîtres baroques et surtout de Bach, dont il 
avait « ressuscité » La Passion selon Saint Mat-
thieu une quinzaine d’années auparavant.
Créée en Angleterre sous le titre Elijah, 
l’œuvre fut ensuite traduite en allemand, pour 
devenir avec Paulus, le prototype de l’oratorio 
romantique.

 
Petit-fils de Moïse Mendelssohn, le « Luther » 
juif, converti au protestantisme, Felix Men-
delssohn magnifie un destin relaté dans le 
Livre des Rois  : celui d’Elie, gardien ombra-
geux de la foi des Hébreux face au paganisme 
idolâtre des prêtres de Baal.
 
Majestueuse, accordant une place prépon-
dérante au chœur lui-même soutenu par un 
ample orchestre, la partition suscita d’emblée 
l’admiration de Berlioz, qui parla de son « in-
descriptible somptuosité harmonique ».
Le hiératisme religieux, toutefois, s’y marie 
constamment à un sens dramatique venu de 
l’opéra  : entre prières ferventes, airs exaltés, 
récitatifs impérieux et explosions chorales, 
Mendelssohn manie comme nul autre l’art du 
contraste.

Le livre des Rois s'ouvre à Dijon Elias – Felix Mendelssohn
Ensemble Pygmalion 

Direction musicale Raphaël Pichon
LE JEUDI 14 DÉCEMBRE À 20h 

à l’Auditorium de Dijon 
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NOUVEAU À DIJON 

MEUBLES, BIBELOTS, ARGENTERIE, 
FOURRURES, BIJOUX, SACS, 

MONTRES, ART ASIATIQUE, VINS, ETC...

ANTIQUAIRE

Magasin situé au
70 rue Monge - DIJON
www.antiquaire-expert.fr

ESTIMATION GRATUITE  
AU MAGASIN ET À DOMICILE

30

La Recette de Dany

ESCALOPES DE FOIE GRAS POÊLÉES  
AUX CLÉMENTINES ET AUX PISTACHES

Pour 4 personnes 

Éplucher les mandarines, détacher les quartiers.
 
Saisir les escalopes dans une poêle chaude, sans 
matière grasse.
Ajouter les quartiers de clémentine et laisser 1 
min sur feu moyen. Retourner les escalopes.
Verser l’alcool d’orange, flamber avec précaution.
 
Répartir les pistaches sur les escalopes de foie gras 
et servir sans attendre.

www.epicetoutlacuisinededany.fr

3 min

• 4 escalopes de foie gras
• 2 clémentines
• 2 cuillères à soupe de liqueur d’orange
• 2 cuillères à café de pistaches broyées
• Sel, poivre

5  min

 L'instant Patrimoine
par Jacques Cleren

Ces deux dernières années 
ont été très mouvementées 
sur les marchés financiers. 
L’évolution des taux d’in-
térêt, les valorisations des 
principaux indices boursiers 
et depuis quelques mois 
l’immobilier présentent des 
signes de turbulences. 
Comment trouver des solu-
tions permettant d’allier une 
approche prudente et rému-
nératrice ? 
Retour en grâce des fonds 
Euro  : certains assureurs 
offrent des bonifications en 
plus du taux classique pour 
les apports complémentaires 
sur les fonds Euro allant de + 
0,60% à 1,5% en plus pour les 
années 2023 et 2024. Ces ma-
jorations de taux nécessitent 
de conserver les capitaux sur 
les supports jusqu’en 2024.
Autre possibilité : les fonds à 
échéance. Le but est de ver-
rouiller les niveaux de rende-
ment sur une durée précise 
entre 2 à 4 ans. Ces fonds 
proposent sur des périodes 
limitées des rendements du 
moment. Compte tenu du 
couple rendement /risque 
historiquement attractif en 

ce moment, les obligations 
des grandes entreprises. Les 
taux peuvent être de l’ordre 
de 7 voir 8 % sur des durées 
courtes. De plus les banques 
centrales américaine et eu-
ropéenne ne semblent pas 
vouloir baisser dans les 
prochains mois les taux di-
recteurs. Le moment est 
d’autant plus propice pour 
bloquer ces rendements. 
Avec ces produits le choix de 
maturité courte (2 à 4 ans )  
permet de conserver une 
bonne visibilité sur la capaci-
té des entreprises à rembour-
ser leur dette.
Autre support qui profite de 
ce niveau de taux élevé  : les 
produits structurés. Long-
temps considérés comme 
complexes et difficiles à 
comprendre en référence 
aux indices retenus, grâce à 
ces taux élevés, de nouveaux 
horizons voient le jour avec 
des indices facilement iden-
tifiables, des rendements 
de l’ordre de 5 à 6% sur des 
durées pas trop longues et 
surtout une garantie en ca-
pital et des possibilités de 
remboursement (rappels) 

à court terme si les taux ve-
naient à baisser. Il faut tout 
de même rester très attentif à 
certains paramètres comme 
les conditions de rembour-
sement, les critères de valo-
risation. 
Alors que la crainte de nou-
veaux chocs de valorisa-
tion sur les marchés liés à 
une nouvelle dégradation 
de l’environnement écono-
mique ou aux tensions géo-
politiques restent plus que 
jamais d’actualité, les inves-
tisseurs disposent d’un riche 
panel de solutions sécuri-
santes. 
Grâce à ce contexte de taux 
élevé, ces supports offrent 
de vraies opportunités mais 
pour combien temps ? La fe-
nêtre de souscription ne du-
rera peut-être pas des années 
mais en profiter en ce mo-
ment permet très certaine-
ment de passer les prochains 
mois beaucoup sereinement.

Quelques stratégies  
de placements afin d’éviter  
certains chocs

Athenis Conseils
Votre cabinet en gestion de 
patrimoine
j.cleren@athenis-conseils.com
www.athenis-conseils.com

RETROUVEZ 
PROCHAINEMENT 
NOTRE NOUVEAU
MAGAZINE 
D'HIVER

Toute l'équipe vous souhaite 
de belles fêtes de fin d'année !



Nous avons décidé d’être
des Experts en Télécommunications

Et nous le faisons bien

Nos valeurs. Notre mission.

Nous mettons la relation 
humaine au coeur de 
notre activité.

Notre seule priorité est de 
vous permettre de 
travailler efficacement.

Tél. 03 80 590 330 | bonjour@optionstelecom.fr
2 RUE RENÉ CHAR  -  21000 DIJON
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